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         in famiglia concedersi l’eccellenza e niente meno 

Amuse-bouche  

petite food appetizer 

bollicine  

 Principii  

        Vassoio nordico: carpaccio di petto d’oca, torchon di foie gras, salmone Balik 

  Vassoio del masadur: salam bergamasc, ol lard, ol persot crud, vegetable pie,  

                                      musetto e lenticchie, piccola catalana con king crab. 

Primi: 

vellutata vegetale  

                                                                Secondi: 

bollito di cappone e bue grasso  

verdure lesse e maionesi 

arrosto di tacchinella con ripieno classico 

Dolci: 

panettone e pandoro serviti con creme e ganache  

Vini :  

Bianchi, rossi e champagne 
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